Comment faire du vin partie 4
— Mise en bouteille et
conservation du vin

Traitement du vin

L’agriculteur doit utiliser un

siphone pour embouteiller 1le vin par gravité et placer un
bouchon sur le dessus

des bouteilles pour couvrir le vin en vue de sa conservation
et étiqueter les

bouteilles de vin.
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