
»Faire du commerce avec des
poussins élevés à la maison«

»Faire de
l’élevage  des  poussins  à  domicile  une
activité commerciale«
En tant que produit agricole très demandé, la qualité et la
quantité  des  poulets  sont  déterminées  par  la  technologie
utilisée dans la production.

Etant donné que le poulet est une source de protéines et de
revenus
pour les fermiers, les spécialistes produisent des poussins
avec des couveuses
pour les fermiers  à faible coût et les
poussins ont besoin des conditions spécifiques pour survivre
dans une couveuse.

La gestion des poussins
Il faut d’abord créer un environnement pour les poussins dans
une couveuse,
puis les acheter à des producteurs de confiance pour de bonnes
races. Les
poussins doivent être élevés à proximité de la maison pour
être soignés et
surveillés facilement dans une petite pièce qui est facilement
chauffée et qui
peut prévenir les prédateurs.

À 3 semaines, 1 m2 permet d’élever 20 poussins. Par conséquent,
si la zone d’élevage est grande, fermez-la avec un drap pour
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contenir la
chaleur pendant les premiers jours. Désinfectez la pièce et
recouvrez le sol
d’une couche de 3 à 5 cm de sciure de bois. Laissez une
température de 33
degrés Celsius dans la pièce pendant les trois premiers jours
afin qu’elle soit
suffisamment chaude pour accueillir les poussins.

En plus, utilisez un thermomètre pour mesurer la température
dans la pièce
et  installez  un  long  fil  pour  réguler  la  température  et
vérifiez si la pièce
est chaude ou sèche tout en vous assurant que les portes et
les fenêtres sont
facilement fermées et ouvertes.

Continuez à fournir de l’eau propre aux poussins et avant de
les nourrir,
donnez-leur de l’eau mélangée avec de la mélasse le premier
jour.

Enfin, après que les poussins aient bu de l’eau, donnez- leur
un aliment
hautement nutritif à base de protéines.


